
SOUL FOOD



I dedicate this project to Hannelore and Willie
James Smith, the most lovely, caring, wonderful and

truly best parents I could imagine. I want to thank
you for everything you did in my life and show you

by continuing our family tradition with the new
venue the utmost respect.

Forever in my heart.
Dennis Smith



PROGRAMM

Mehr Informationen erhalten Sie unter
www.willie-james.com

Jeden Donnerstag lädt dich Willie James zum Afterwork 
ein. Dazu gibt es ausgewählte Drinks zu Happy Smile 
Preisen.

Ab 18.00 Uhr mit wechselnden DJs.

Jeden Dienstag lädt Willie dich ab 18.00 Uhr auf ein 
Gläschen Prosecco ein.

Great food, amazing drinks and a dancefloor.

Jeden Samstag ab 21.00 Uhr
ist der Name Programm.

Endlich Wochenende!

Jeden Freitag ab 21.00 Uhr machen wir
die Lichter aus und die Plattenspieler an.

The Soul Shack is, where Soul Music lives. Jeden 
Mittwoch ab 18.00 Uhr mit Luther, Chaka, Blondie
und Willie James.



TAPAS

Kichererbsenbällchen mit Tzatziki
4,50

Hummus mit Olivenöl
erste Pressung

5,90

Zwei Hähnchenspieße
4,80

Zwei Rinderhüftspieße
9,90

Zwei Garnelenspieße
11,90

Schafskäse
eingelegt in Olivenöl, Peperoni und Kräutern

5,90

Zu unseren Tapas empfehlen wir den Beilagensalat,
Kräuterrisotto, Krautsalat oder unsere

leckeren Kartoffelecken

ALLE TAPAS AUF SALATBETT
SPIESSE  JE 70g MIT DIPPS



TAPAS

Tortilla mit Ajioli Creme
und eingelegten Oliven

7,50

Cous Cous mit gerösteten Nüssen
und Trockenfrüchte

5,60

Gratinierter Ziegenkäse
mit Honig und Rosmarin im Rucolabett

9,50

Oktopus
in Kräuter-Vinaigrette

9,90

„ HAVE A DIGESTIVE “
“The 27 herbs and spices it contains come from five conti-

nents: Myrrh comes from Africa, rhubarb from China, gentian 
from France, galingale from India or Sri Lanka, chamomile 

from Italy or Argentina, just to name a few.”



SALAT VARIATIONEN

Marktfrischer Salat groß
Paprika, Cherrytomaten, Gurke, Zwiebel

7,90 

Marktfrischer Salat klein
Paprika, Cherrytomaten, Gurke, Zwiebel

4,90 

Caesar Salat
Romanasalat, Cherrytomaten, Parmesan

9,90

mit Hähnchenbrust
12,90

Kreolischer Tomatensalat
rote Zwiebel, Paprika edelsüß, Knoblauch, Chili,

Olivenöl, Balsamico
4,90

Alle Salate auf Wunsch  mit 
Hähnchen 3,00
Garnelen 5,00

Rinderstreifen 4,00

WAHLWEISE MIT HIMBEER BALSAMICO VINAIGRETTE 
ODER CAESAR DRESSING BESTEHEND AUS LIMETTE, 

PARMESAN, MILCH, HIMBEERESSIG,
SARDELLEN UND KAPERN



WRAPS

Hähnchen Wrap
9,50

Roastbeef Wrap
10,50

Garnelen Wrap
10,90

Vegetarischer  Wrap
7,50

Tuna Wrap
10,50

Zu unseren Wraps empfehlen wir den Beilagensalat,
Kräuterrisotto, homemade Coleslaw oder unsere

leckeren Steakfries

ALLE WRAPS SIND MIT
GEMÜSE UND KÄSE GEFÜLLT

 Tomate / Gurke / Paprika / Zucchini / Aubergine /
Champignon / Kräuter-Limonen-Creme / Cheddar



SANDWICHES

Willie James
Roastbeef, Ciabatta, Rucola, Cherrytomaten, Gurke,

Balsamicozwiebeln, Sprossen, Chilimayonaise
12,90

L.A. Club 
Hähnchen 120g, Toast, Chilimayonaise, Salat, Tomate,

 Gurke, Bacon, Spiegelei, Steakfries
9,90

Miami Fresh 
Lachstranche, Ciabatta, Limettencreme, Gurke,

Dill, Tomate, Balsamico
10,90

Chico
Garnele, Ciabatta, Rucola, Ingwer, Limette, Tomate,

Chilimayonaise, Cheddar
12,50

Zu unseren Sandwiches empfehlen wir den
Beilagensalat, Kräuterrisotto, homemade Coleslaw 

oder unsere leckeren Kartoffelecken

A GOOD SANDWICH IS A GOOD 
SANDWICH, PERIOD



BURGER

BBQ Burger
200g Angus Rindfleisch auf Ciabatta, Cheddar,

Bacon, BBQ Sauce, Röstzwiebeln, Krautsalat, Tomate u. Gurke
12,90

mit Steakfries
15,90

BBQ Chicken Burger
10,90

Willie James Angus Burger
200g feinstes Angus Rindfleisch auf Ciabatta, Coleslaw,

Tomate, Gurke und homemade Chillimayonaise
12,90

mit Steakfries
15,90

Crunchy Chicken Burger
Hähnchenbrust im Cornflakes Mantel auf Ciabatta,

Coleslaw, Tomate, Gurke und homemade Chillimayonaise
10,90

mit Steakfries
13,90

Willie‘s Fish Burger
gebratenes Lachsfilet auf Ciabatta, Rucola

und Tomaten-Ingwer-Relish
14,90

mit Steakfries
17,90

Veggie Burger
Kichererbsenbällchen auf Ciabatta Brot, Rucola,

Tzatziki und Mayonaise
8,90

mit Steakfries
11,90



HAUPTGERICHTE

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Bratkartoffeln, Zitrone, Sardellen und Kapern

21,90

Rumpsteak (Freilandhaltung, Uruguay)
mit mediterranem Gemüse in Paprika-Cognac-Rahm und  Bratkartoffeln

24,90

Risotto 
mit Saisonpilzen, Pesto, Rucola und Parmesan

12,90

Penne mit Garnelen
in Tomaten-Pernod-Sauce, Cherrytomaten und Ruccola

14,90

Penne in Gorgonzola-Sahne-Sauce
9,90

Ravioli mit Ricotta-Spinatfüllung
in Salbeibutter und gerösteten Mandeln

12,90

Tagliatelle mit frischem Kräuterlachs
in Parmesan-Sahne-Sauce

14,90

Lachsfilet mit geräucherter Gambas Kruste
in Sojasauce auf Gemüse-Mikado und Drillingskartoffeln

18,90

Zwei Curry Rindswürste 
mit homemade Ketchup und Steakfries

12,90



SIDES

Tagessuppe
3,50

Beilagensalat
3,00

Steakfries
3,50

Kräuterrisotto
5,50

Grillgemüse
4,50

Bratkartoffeln
3,50

Krautsalat
2,00



DESSERTS

Panna Cotta
mit Himbeercreme

4,80

Milchreis mit Zimt
und Pflaumenragout

5,50

Frische Waffeln mit Vanilleeis
und Zuckerschnee

6,20

Werfen Sie doch einen Blick in unsere Kuchenvitrine
und fragen Sie unser Servicepersonal nach unseren

wöchentlich wechselnden Nachspeisen.

KAFFEE UND KUCHEN SPECIAL
ZUSAMMEN FÜR NUR 4,50€



DRINKS



Born and raised in Miami/Florida I came to
Germany in the early 1970s with the US-Army and
fell in love. Not only with the country and its people, 
I also met the love of my live Chico. I never had an 
easy life but I tried to make thebest out of it. I lived 
my dreams, never gave up hope and stayed positive 

at all times. May your life be full of wonderful
moments, love, joy, laughter, prosperity too. And 
may your soul’s purpose be fulfilled and your body 

always healthy. Thank you for being here!

Best, 

Willie James Smith



COFFEE

Espresso2

1,80

Doppelter Espresso2

2,80

Kaffee2

2,50

Milchkaffee2

3,-

Cappuccino2

3,-

Latte Macchiato2

3,-

Heisse Schokolade
3,-

Sahne
-,50

Gerne bereiten wir Ihnen unsere
Kaffeespezialitäten und Kakao mit Sojamilch

oder laktosefreier Milch zu.



HOT DRINKS

Heisse Zitrone
3,-

Frischer Vital Tee
3,-

Frischer Nana Minze Tee
3,-

Frischer Ingwer Tee
3,-

Grüner Tee
3,-

Earl Grey
3,-

Rooibos Tee
3,-

Assam Tee
3,-

Darjeeling Tee
3,-

Kamille Tee
3,-



SOFT DRINKS

Wasser Still
Flasche 0,25 l 3,-

Flasche 0,75 l 6,50

Wasser Sparkling
Flasche 0,25 l 3,-

Flasche 0,75 l 6,50

Coca-Cola 1, 2

Flasche 0,2 l 3,-

Coca-Cola light 1, 2, 11

Flasche 0,2 l 3,-

Coca-Cola zero 1, 2

Flasche 0,2 l 3,-

Fanta 1, 2

Flasche 0,2 l 3,-

Sprite
Flasche 0,2 l 3,-

Rapp‘s Apfelsaft naturtrüb
Glas 0,2 l 3,-
Glas 0,4 l 5,-

Rapp‘s Orangensaft
Glas 0,2 l 3,-
Glas 0,4 l 5,-



SOFT DRINKS

Rapp‘s Cranberrysaft
Glas 0,2 l 3,-
Glas 0,4 l 5,-

Rapp‘s Maracujasaft
Glas 0,2 L 3,-
Glas 0,4 l 5,-

Rapp‘s Johannisbeersaft
Glas 0,2 l 3,-
Glas 0,4 l 5,-

Schweppes Tonic 10

Flasche 0,2 l 3,-

Schweppes Bitter Lemon 3, 10

Flasche 0,2 l 3,-

Schweppes Ginger Ale 1, 3, 4, 5

Flasche 0,2 l 3,-

Schweppes Soda Water
Flasche 0,2 l 3,-

Schweppes Ginger B. 11

Flasche 0,2 l 3,-

Red Bull 2, 4, 9, 14

Dose 0,25 l 4,50



FROZEN DRINKS

Hot Strawberry
Erdbeeren, Ron Varadero, Pulco Citron,

Erdbeersirup, Minzblätter, Chili
9,50

Mango King
Mango, Finsbury Dry Gin, Pulco Citron, Mangosirup

9,50

Mango Chili Margarita
Mango, Sierra Antiguo Tequila, Cointreau,

Pulco Citron, Mangosirup, Chili
9,50

Mint Daiquiri
Minzblätter, Ron Varadero, Cointreau,

Pulco Citron , Zuckersirup
9,50

Strawberry Daiquiri
Erdbeeren, Ron Varadero 3Jahre, Cointreau,

Pulco Citron , Erdbeersirup
9,50

Strawberry Margarita
Erdbeeren, Sierra Antiguo Tequila, Cointreau, 

Pulco Citron, Erdbeersirup
9,50



CHAMPAGNE COCKTAILS

Ginger Royal
Ingwer,  Dry Gin, Pulco Citron, Zuckersirup, Champagner

12,-

French 75
Dry Gin, Pulco Citron, Zuckersirup, Champagner

12,-

Prince of Wales
Cognac, Grand Marnier, Dom Benedictine,

Angostura Bitter, Champagner
12,-

Ritz
Cognac, Cointreau, Orangensaft, Champagner

12,-

Old Cuban
Minzblätter, Ron Varadero 7 Jahre, Pulco Citron, Zuckersirup,

Angostura Bitter, Champagner
12,-

Tropical Champagne
Ron Varadero 7 Jahre, Pulco Citron, Mangosirup,

Orangensaft, Champagner
12,-



5 O‘ CLOCK TEA

Scotch‘n‘Sprite
J&B, Sprite

9,-

Dark & Stormy
Goslings, Pulco Limette, Ginger Beer 

9,-

Moscow Mule
Russian Standard Vodka, Pulco Limette, Ginger Beer

9,-

London Buck
Finsbury Dry Gin, Pulco Limette, Ginger Beer

9,-

Horses Neck
Elijah Craig, Dash Angostura Bitter, Ginger Ale

9,-

 Lynchburg Lemonade
Jack Daniels, Cointreau, Pulco Limette, Sprite

9,-

Pimms No 1 Cup
Pimms No 1, Gurke, Apfel, Orange, Zitrone, Ginger Ale

9,-



SPRIZZ OR APERITIVO

Negroni
Finsbury Dry Gin, Antica Formula, Campari

9,-

Hanky Panky
Fernet-Branca , Finsbury Dry Gin, Antica Formula

9,-

Aperol Sprizz
Aperol, Prosecco

8,-

Chambord Sprizz
Chambord, Pulco Limette, Prosecco

8,50

Hugo
Minzblätter, Holunderblütensirup, Pulco Limette, Prosecco

8,-

Pan American
Minzblätter, Ron Varadero 3 Jahre, Pulco Citron,

Zuckersirup, Maracujasaft, Prosecco
9,-

YOU WANNA DRINK 
A GOOD WINE? 
ASK MY GUYS.



SOURS

Whiskey Sour
Elijah Craig, Pulco Citron, Zuckersirup

10,-

NY Sour
Elijah Craig, Pulco Citron, Zuckersirup, Bordeaux

10,-

London Sour
Whyte & Mackay Special Scotch Whiskey, Amaretto,

Pulco Citron, Zuckersirup, Orangensaft
10,-

Pisco Sour
Pisco, Pulco Limette, Zuckersirup, Bitter

10,-

Rhabarber Sour
Russian Standard Vodka, Pulco Citron, Zuckersirup, Rhababersaft

10,-

Havana Sour
Ron Varadero 7 Jahre, Pulco Limette, Zuckersirup, Sprite

10,-



LOW ALCOHOLIC SOURS & DRIVER

Midori Sour
Midori, Pulco Citron, Zuckersirup, Maracujasaft

9,-

Frankfurt Sour
Amaretto, Pulco Citron, Zuckersirup, Apfelsaft

9,-

Frangelico Sour
Frangelico, Pulco Citron, Zuckersirup, Orangensaft

9,-

Aperol Sour
Aperol, Pulco Citron, Zuckersirup, Orangensaft

9,-

Mrs. Poppins
Maracujasaft, Pulco Limette, Hollunderblütensirup,

Ginger Beer
7,50

Q-Berry
Gurke, Cranberrysaft, Lime Cordial, Pulco Citron,

Zuckersirup, Soda
7,50

Coco Brasil
Pulco Limette, Maracujasaft, Kokossirup

7,50

Golden Orange
Kumquats, Maracujasaft, Zuckersirup, Ginger Ale

7,50



SWEET & HERB

Black Forest Delight
Waldfrucht Konfitüre, Russian Standard Vodka, Chambord, 

Pulco Citron, Zuckersirup
10,-

Love Stoned
Gurke, Russian Standard Vodka, Pulco Citron, Lime Cordial, 

Himbeersirup, Cranberrysaft
10,-

Gimlet
Finsbury Dry Gin, Lime Cordial, Pulco Limette

9,-

The Earl
Gin-Earl Grey Tea Fusion, Pulco Limette,

Lime Cordial, Orange Bitter
9,-

Toronto
Fernet-Branca, Whiskey, Angostura Bitter, Zuckersirup

9,-

„ HAVE A DIGESTIVE “
“The 27 herbs and spices it contains come from five conti-

nents: Myrrh comes from Africa, rhubarb from China, gentian 
from France, galingale from India or Sri Lanka, chamomile 

from Italy or Argentina, just to name a few.”



SWEET & HERB

Le Gurk
Gurke, Finsbury Dry Gin, Apfelsaft naturtrüb, St. Germain, 

Pulco Citron, Zuckersirup
10,-

Gin Ginger Mule
Ingwer, Finsbury Dry Gin, Pulco Limette, Zuckersirup,

Minze, Ginger Beer
10,-

Chief Lapu Lapu
Goslings Rum, Ron Varadero 3 Jahre, Falernum,

Pulco Limette, Zuckersirup, Orangensaft, Maracujasaft
10,-

Royal Bermuda Yacht Club
Goslings Rum, Ron Varadero 7 Jahre, Falernum,

Cointreau, Pulco Limette
10,-



FIZZES & SMASHES

Tequila Basil Fizz
Basilikum, Sierra Antiguo Tequila, Cointreau,

Pulco Citron, Zuckersirup, Soda
10,-

Cucumber Fizz
Gurke, Finsbury Dry Gin, Pulco Citron, Zuckersiurp, Soda

10,-

Sloe Fizz
Sloe Gin, Pulco Citron, Zuckersirup, Soda

10,-

King Schultz
Minzblätter, Russian Standard Vodka, Pulco Limette,

Zuckersirup, Ginger Beer
10,-

Gin Basil Smash
Basilikum, Finsbury Dry Gin, Pulco Citron, Zuckersiurp

10,-

Whiskey Smash
Minzblätter, Elijah Craig, Pulco Citron, Zuckersirup

10,-

Rosemary Smash
Rosmarin, Finsbury Dry Gin, Chambord, Pulco Citron, 

Zuckersirup, Himbeersirup
10,-



Hennessy Specials

LONGDRINKS

Hennessy Very Special
mit Tonic Water oder Ginger Ale

9,-

COCKTAILS

The Revolution
Hennessy, Pulco Limette, Pulco Citron, Agave Dicksaft,

Jalapeño Scheibe, Angostura Bitter, Orange Bitter
10,-

The Orange Sour
Hennessy, Orangensaft, Pulco Citron, Zuckersirup

10,-

The 33 Spin
Hennessy, Maracujasaft, Ginger Ale, Orangen Scheibe

10,-

„MIX A 33 SPIN “
Combine Hennessy cognac with pineapple juice and ginger 

ale. Garnsh with an organge slice and serve.



BEER

Kölsch 
Glas 0,2 l

2,50

Radeberger 
Glas 0,3 l

3,50

Clausthaler Alkoholfrei
Flasche 0,33 l

3,50

Altenmünster
Flasche 0,33 l

4,-

Schöfferhofer Weizen 
Flasche 0,5 l

4,50

Peroni
Flasche 0,33 l

4,50



CHAMPAGNER

Lanson Champagner Black Label Brut
Glas 0,1 l 10,-
Flasche  0,75 l

75,-

Lanson Champagner Rosé Label Brut
Flasche  0,75 l

85,-

Ruinart
Flasche  0,375 l

55,-

Ruinart Rosé
Flasche  0,375 l

55,-

THERE COMES A TIME IN EVERY 
WOMAN‘S LIFE WHEN THE 

ONLY THING THAT HELPS IS A 
GLASS OF CHAMPAGNE.



WHITE WINE

„Scheurebe“ trocken 2015
Emil Bauer & Söhne / Pfalz

Glas  0,2 l 6,50
Flasche 0,75 l 23,-

.. tolles Aroma von Pink Grapefruit, sehr erfrischend

„Oestricher Lenchen“ Riesling trocken 2014
Weingut & Weinhaus Dr. Corvers-Kauter / Rheingau

Glas  0,2 l 6,-
Flasche 0,75 l 23,-

..sehr milder Riesling mit wenig Säure

Koch Grauburgunder „PUR“ 2015
Weingut Bernhard Koch / Kaiserstuhl

Glas  0,2 l 7,-
Flasche 0,75 l 24,-

.. entfaltet Aromen von Pfirsich mit einer belebenden Frische

Knipser „Sauvignon Blanc“ trocken 2015
Weingut Knipser GbR / Pfalz

Flasche 0,75 l 32,-

... Holunderblüten, Maracuja, grüne Paprika und Stachelbeere



RED WINE

F. Becker „ INK RED “ Cuvée 2011
Weingut Friedrich Becker / Pfalz

Glas  0,2 l 7,-
Flasche 0,75 l 24,-

...Cassis und rote Beeren mit leichter Würzaromatik

Barbera d‘Asti Sol DOCG 2014
Weingut Pescaja / Piemont

Glas  0,2 l 7,50
Flasche 0,75 l 36,-

...rote Früchte, mit Noten von Himbeeren

ROSÈ WINE

Knipser Rosé „Clarette“ 2015 trocken
Weingut Knipser GbR / Pfalz

Glas  0,2 l 7,-
Flasche 0,75 l 25,-

YOU WANNA DRINK 
A GOOD WINE? 
ASK MY GUYS.



BASED ON A TRUE STORY

Willie James • Schillerstraße 10 • 60313 Frankfurt a.M.

Come and visit me on:
Mo - Do: 11:00 - 01:00

Fr - Sa: 11:00 - 03:00

If you like my place and you want to celebrate here
ask the staff, call me or write me a message:

Phone 069 92037851
E-Mail love@willie-james.com

Website http://www.willie-james.com

We accept: Cash, Visa, Mastercard,
American Express, EC, US-Dollar, UK Pound

Alle Preisangaben in €



INHALTSSTOFFE

Wir kochen frisch deshalb können unsere Gerichte
folgend aufgezählte Allergene enthalten. Glutenhaltige Getreide
( d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut ) sowie daraus 
hergestellte Erzeugnisse / Krebstiere und Krebstiererzeugnisse /
Eier und Eiererzeugnisse / Fisch und Fischerzeugnisse / Erdnüsse
und Erdnusserzeugnisse / Soja und Sojaerzeugnisse / Milch und
Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose ) Schalenfrüchte ( Mandel, 
Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss, Queenslandnuss ) sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse / Sellerie und Sellerieerzeugnisse / Senf und
Senferzeugnisse/Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse /
Weichtiere ( Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und
Austern ) und Weichtiererzeugnisse / Süßlupinen und Sulfite.

1. mit Farbstoff(en),
2. koffeinhaltig
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstärker(n)
5. mit Schwefeldioxid
6. mit Schwärzungsmittel
7. mit Phosphat
8. mit Milcheiweiß
9. mit Konservierungsstoff(en)
10. chininhaltig
11. mit Süßungsmittel
12. enthält eine Phenylalaminquelle
13. gewachst
14. mit Taurin
15. mit Nitritpökelsalz


